
Fragen Sie unser Servicepersonal nach speziellen Raritäten!

O F F E N E  W E I N E 

W E I S S W E I N E

R O T W E I N E

D I G E S T I F S

Pravis | Trentino
Pinot Grigio      0,2 l 9,50 €

Matthias Gaul | Trentino
Riesling      0,2 l 9,50 €

Massi Rosato | Piemont
M. Bonfante      0,2 l 9,50 €

Pravis | Trentino
Merlot      0,2 l 9,50 €

Matthias Gaul | Pfalz
Pas de deux     0,2 l 9,50 €

Manz  | Rheinhessen
Blanc de Noir      0,75 l 34,00 €

Sella & Mosca  | Sardegna 
Cala Reale    0,75 l 36,00 €

Pravis | Trentino
Teramara      0,75 l 38,00 €

Ca‘de Frati  | Lombardei
Lugana       0,75 l 40,00 €

Pietra Pura | Apulien 
Primitivo    0,75 l 40,00 €

Baron de Ley | Rioja
Tempranillo    0,75 l 42,00 €

Phillip Kuhn  | Pfalz
Mano Negra       0,75 l 45,00 €

Ritterhof | Südtirol
Lagrein        0,75 l 54,00 €

Digestifs zum Abschluss Ihres Menüs – fragen Sie unser 
Servicepersonal.

G E T R Ä N K E

Gerolsteiner Mineralwasser 
Medium oder naturell   0,25 l 2,60 €
Medium oder naturell   0,75 l 6,90 €

Fever Tree Indian Tonic 10  Fl. 0,20 l 3,50 €
Fever Tree Wild Berry  Fl. 0,20 l 3,50 €
Fever Tree Ginger Ale  Fl. 0,20 l 3,50 €

Coca Cola 1,9  Fl. 0,20 l 2,80 €
Coca Cola zero 1,2,9,11,12  Fl. 0,20 l 2,80 €
Fanta 1,2,3  Fl. 0,20 l 2,80 €
Sprite 2  Fl. 0,20 l 2,80 €
Red Bull 10, 14 Dose 0,25 l 4,50 €
Red Bull zero 10, 14 Dose 0,25 l 4,50 €

Espresso 9 2,60 €
Café Crème 9 2,80 €
Americano 9 2,80 €
Cappuccino 9 3,30 €
Café Latte 9 3,30 €

Tee – Auswahl wechselnder Sorten 2,90 €

Martini Torino 5 cl 5,00 € 
alkoholfrei

Frucht Secco Apfel-Quitte 0,20 l 6,40 €
alkoholfrei

Chandon Spritz 0,20 l 9,50 €
Hugo 0,20 l 7,30 € 
Lillet Wild Berry 0,20 l 8,40 €
Lav‘a Belle Spritz 0,1 l 9,50 € 

Krombacher vom Fass 0,3 l 3,50 €

Pommery Champagner 0,1 l 14,00 €

Kennzeichnungspflichtige Stoffe

1 Farbstoff | 2 Konservierungsstoff | 3 Antioxidantien | 4 Geschmacksverstärker
6 Sulfite | 9 koffeinhaltig | 10 chininhaltig | 14 Taurin | 11 mit Süßungsmittel | 12 enthält 
eine Phenylalaninquelle

M E N Ü S

À  L A  C A R T E

Bei Allergien, Unverträglichkeiten oder Fragen zu Inhaltsstoffen wenden Sie sich gerne an unser Servicepersonal.

Gerne bereiten wir Ihnen das Menü auch vegetarisch oder vegan zu.

V O R S P E I S E N 
Wachtelbrust

Hummus | Fregola | Tomate | Traube
21 €

Winterrolle
Spargel | Sesam | Rotkohl | Chili

18 €

Gebeizter Lachs
Wasabi | Quitte | Bete | Gurke

21 €

H A U P T G Ä N G E
Entenbrust

Pastinake | Risotto | Möhre | Kirsche 

28 €

Tagliatelle 
Garnele | Spinat | Tomate | Parmesan

24 €

Brisket BBQ
Kartoffel | Paprika | Pilze | Chimichurri

36 €

D E S S E R T S

F E B R U A R  M E N Ü I N S I D E  M E N Ü
Lauch 

Löwenzahn | Schmand | Dill | Bete
18 €

Blumenkohlschaum
Lachs | Paprika | Zitrone | Kerbel

15 €

Rinderrücken 
Kartoffel | Schalotte | Romanesco | Spargel

37 €

Blutorange 
Ananas | Mandarine | Buttermilch | Mandel

14 €

MENÜPREIS 75 €

Thunfisch
Garnele | Avocado | Romana | Wan Tan 

24 €

Paprikaschaum
Wachtel | Zitronengras | Petersilie | Dill

16 €

Skrei
Bulgur | Sellerie | Haselnuss | Brokkoli

39 €

Vanille
Pistazie | Birne | Quitte | Sahne

15 €

MENÜPREIS 85 €

restaurant  bar  lounge

Sorbet  
Beeren | Sekt | Perlen

11 €

Käse 
Feige | Brioche | Olive

15 €

Affogato 
Kaffee | Vanille | Pralinen

13 €


