MENUS

JULI MENU

Aubergine
Tomate | Joghurt | Minze | Pistazien
20€

Pfifferlingschaum

Truffel | Parmesan | Sherry | Pinienkerne
15¢€

Steinbutt

Fenchel | Safran | Tomate | Gnoochetti
35€

Pfirsich

Olivendl | Joghurt | Mandel
15¢

MENUPREIS 75 €

INSIDE MENU

Oktopus
Avocado | Knoblauch | Garnele | Olive
22€

Vichyssoise
Kartoffel | Oliven | Gurke | Dill
15€

Rinderfilet

Kartoffel | Spargel | Garnele | Morchel
42€

Karamell

Vanille | Kirsche | Lavendel
15€

MENUPREIS 85 €

Gerne bereiten wir hnen das Meni auch vegetarisch oder vegan zu.

A LA CARTE

VORSPEISEN

Vitello Tonnato
Kalbsriicken | Kapern | Thunfisch | Korinthen

HAUPTGANGE

Dorade Royal
Calamari| Safran | Graupen | Spinat

22€ 31¢€
Sommerrolle Linguine
Pilze | StiBKkartoffel | Yuzu | Friihlingslauch Pilze | Triffel | Schalotte | Parmesan
19€ 24€
Ceviche Lammkaree
StBkartoffel | Zwiebel | Limette | Koriander Polenta | Gremolata | Pistazien | Cranberry
21€ 36€
Kése Affogato
Feigensenf | Chutney | Olive Beeren | Melone | Sekt Kaffee | Vanille | Pralinen
15€ 13€

Bei Allergien, Unvertréglichkeiten oder Fragen zu Inhaltsstoffen wenden Sie sich gerne an unser Servicepersonal.



